
Dicembre in Val d’Aosta
tra feste, sagre e presepi

■ Ovunque feste, sagre e antiche tradizioni in Valle
d’Aosta con il prossimo dicembre. Tra gli appunta-
menti più suggestivi le veglie e i presepi viventi. La
notte del 24 dicembre nei centri di Challand-Saint-An-
selme e Roisan si tiene la Veillà di Natale, con la rie-
vocazione degli antichi mestieri. Sempre mercoledì
24 dicembre processioni e fiaccolate dei pastori a Tor-
gnon e Etroubles, a Valtournenche e a Champoluc.
A Saint-Oyen dal 7 dicembre al 6 gennaio si terrà la
Foire Marché de Noël du Grand Combin: sculture, ope-
re di intaglio, pittura su ceramica, addobbi natalizi. 
A Saint- Denis sarà invece protagonista il vischio. Si
incomincerà il 6 dicembre alle 21 con lo stage di dan-
ze celtiche seguito dal concerto di musica celtica; il
giorno dopo mercatino del vischio, animato da mu-
sica, giochi, specialità locali; alle 18 il tradizionale gran
falò. Lunedì 8 dicembre nel borgo di Hône, nella bas-
sa Valle d’Aosta, sarà di scena l’antenato valdostano
del panettone, la Micòoula, in un tradizionale appun-
tamento dell’enogastronomia locale. Infine, il 30 di-
cembre, a Pré Saint-Didier ecco la Foire des Glaciers
dedicata all’artigianato tipico, artistico e di tradizio-
ne. Informazioni: tel. 0165.236627; sito internet:
www.lovevda.it.

WEEKEND
Arte e ospitalità: incontro a cinque stelle
Al Grand Hotel Rimini e al Palace Hotel di Milano Marittima

Si chiamano «Best Seller» non solo per il fat-
to che ai clienti vengono dati in omaggio libri
d’autore, ma anche per l’originalità delle propo-
ste e le atmosfere con cui vengono accolti gli ospi-
ti. Come, ad esempio, all’Albergo Annunziata di
Ferrara, dove si può assistere in primissima fila,
dalle finestre stesse dell’albergo oppure unen-
dosi alla folla che si raccolie nella piazza, allo
straordinario spettacolo del Castello Estense in
occasione del prossimo Capodanno, con un «in-
cendio» che illumina la notte di mille luci. 
L’offerta comprende: due notti in camera doppia
standard, colazione a buffet all’americana con il
buffet del 1° gennaio aperto fino a mezzogiorno,
biciclette a disposizione per visitare la città, due
biglietti per la mostra di «Turner e l’Italia» a Pa-
lazzo dei Diamanti, Kit della buonanotte, WiFi
e postazione internet gratuiti, Pampepato - il dol-
ce tipico ferrarese - in omaggio. Il costo è di 200
euro per persona; supplemento suite vista castel-
lo 60 euro a persona, e sconto del 50 per cento
sulla tersa notte.
Per chi invece va alla ricerca di atmosfere inti-
me ecco la proposta della Locanda Senio, a Pa-
lazzuolo sul Senio (Firenze), dove una quiete
d’altri tempi e delizie nello charme di un sog-
giorno unico, davanti ad un camino scoppiettan-
te. Quattro giorni di gusto e relax da trascorre-
re tra amici. Qui vi attende una cucina preliba-
ta con sapori ormai dimenticati nelle sontuose
portate del cenone e del pranzo del primo del-
l’anno, che svela anche piccoli segreti in un mi-
ni corso di cucina. E poi, accanto al caminetto,
vinsanto, vin brulè, mele, noci, cantucci e ciam-
bella per accompagnare la serata fino a notte inol-
trata. L’offerta comprende tre notti in camera dop-
pia, con trattamento di B&B, due cene nel ri-
storante della Locanda Senio, il cenone di fine
anno, il pranzo del primo dell’anno, vini in ab-
binamento, il piccolo corso di cucina, l’uso del
centro benessere in esclusiva. Prezzo di 460 eu-
ro per persona in camera standard. 520 euro per
persona in suite con l’uso di camino e frigobar.
Offerta valida per quattro giorni a scelta nel pe-
riodo di capodanno.
Per chi vuole scampare al traffico dell’esodo di
Capodanno, ma non vuole perdersi l’opportu-
nità di qualche giorno di relax, ecco alla Locan-
da del Loggiato di Bagno Vignoni in Val d’Orcia
(Siena) una vacanza con arrivo il 26 dicembre
e partenza il 29: tre notti in camera doppia con
colazione e merenda, un massaggio a testa dal
costo totale di 299 euro per persona; oppure tre
notti in camera doppia con colazione e meren-
da, e due bagni disintossicanti a 225 euro per
persona. La Locanda del Loggiato si trova in un
un antico stabile ristrutturato del 1300, dove an-
cora oggi sono molti gli elementi che ne testimo-
niano la vita passata, mantenendo le caratteri-
stiche travi in legno nel soffitto, l’antico cotto, il
caldo soppalco e con solo sei camere.
Sempre all’insegna di una tranquillità charmant,
la proposta dell’Hotel Universo, uno dei monu-
menti storici della Lucca ottocentesca, di fronte
al settecentesco Teatro e allo splendido Palazzo
Ducale. La proposta comprende due notti in ca-
mera doppia superior, colazione in camera sen-
za supplemento, late check out alle ore 15 il 1°
gennaio, due biglietti per il concerto del 31 di-
cembre coi solisti e il coro del Festival interna-
zionale «Puccini e la sua Lucca». Il pacchetto
è offerto a 380 euro per due persone. Informazio-
ni: Associazione Alberghi del Libro d’Oro, tel.
0586 793303; e-mail: info@goldenbookhotels.it;
web: www.goldenbookhotels.it
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Due alberghi di grande prestigio, en-
trambi di cinque stelle, che portano in pri-
mo piano la fama dell’ospitalità dell’Emi-
lia Romagna. Uno, il Grand Hotel Rimini,
dal fasto liberty e legato alla straordina-
ria memoria di Federico Fellini; l’altro, il
Palace Hotel di Milano Marittima, crea-
tura recente del grande «patron» Antonio
Batani, che ha tratto ispirazione dal pas-
sato per offrire il meglio dell’accoglienza.
Entrambi uniti dalla bellezza e dalla pas-
sione per l’arte grazie anche alle esposi-
zioni permanenti nelle hall dei due cin-
que stelle delle opere di Ivo Sassi, famo-
so ceramista, che ha ottenuto unanimi
consensi a livello internazionale.
Nato a Brisighella nel 1937, Sassi ha al-
le spalle una lunga attività scultorea ed
una consolidata esperienza che, affianca-
te ad una innata sensibilità, gli hanno per-
messo di far assumere alle sue opere una
precisa fisionomia e autonomia formale.
Nei due cinque stelle della catena Select
Hotels di Antonio Batani, Ivo Sassi ha in
esposizione tredici opere, tra cui spicca
per effetto cromatico e tensione psicolo-
gica, la scultura «La sfera germinante».
Il Grand Hotel Rimini non è nuovo a ini-
ziative di questo genere. Già negli anni
scorsi, infatti, erano stati organizzati even-
ti di questo tipo, ripresi anche dal Palace

Hotel di Milano Marittima. D’altra parte
i due cinque stelle della Select Hotels co-
stituiscono autentiche icone dell’ospita-
lità. Il Grand Hotel Rimini, ancora solen-
ne ed elegante nelle linee esterne dopo
cento anni di vita, il Palace Hotel disegna-

to appositamente per perpetrare, nel tem-
po, il concetto di raffinata eleganza. 
Una sinergia di qualità diverse, voluta da
Antonio Batani, che, ancora una volta, ha
inteso sottolineare come la ricezione al-
berghiera non debba essere intesa solo co-
me generosa ospitalità ed eccellente eno-
gastronomia, ma debba integrarsi in un
«unicum» nel quale la produzione del-
l’intelletto e la realizzazione pratica at-
traverso la professione raggiungono la sfe-
ra dell’arte. Per informazioni: www.se-
lecthotels.it.
Fratta Terme. Sempre nel campo dell’o-
spitalità di questa bellissima regione spic-
cano le venti località termali che garan-
tiscono relax e benessere. In particola-
re, il Grand Hotel della Fratta, ai piedi del
colle sul quale sorge Bertinoro, mette a
disposizione degli ospiti ben sette qua-
lità diverse di acque termali, tre piscine
coperte, una grande palestra, sauna, ba-
gno turco e bagno romano, con trattamen-
ti speciali: percorsi Wasser Padarise e Va-
sche Kneipp, Bagno Rasul, Vinoterapia.
Il Grand Hotel, grandioso complesso sot-
toposto recentemente a uno straordinario
intervento di recupero, è al centro di un
vastissimo parco. Informazioni: e-mail:
termedellafratta@viriglio.it; web:
www.termedellafratta.it.
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Uno spettacolo
da «best seller»
Magica notte di Capodanno a Ferrara

A Obereggen si scia su neve garantita e «certificata»
Premio per le piste meglio preparate e proposte d’inizio stagione nel Rosengarten-Latemar

A LEVICO TERME
WEEKEND
SULLA GRAPPA

■ Tutto sulla grappa, e anche di più. È
l’appuntamento per il «Grappa Festival-
Quando la vinaccia va in paradiso» che si
terrà a Levico Terme dal 28 novembre al
2 dicembre prossimi. 
La manifestazione, unica nel suo genere
in Italia, si svolgerà negli spazi dell’Im-
perial Grand Hotel, dove sarà allestita un’a-
rea espositiva riservata alle aziende pro-
duttrici e alle Strade italiane del vino e dei
sapori. L’evento si svolge in coincidenza
del weekend di apertura del Mercatino di
Natale nel Parco asburgico delle Terme di
Levico.
Il calendario si presenta estremamente ric-
co e comprende, oltre ai numerosi mo-
menti dedicati alle degustazioni, un in-
teressante convegno dal titolo  «Grappa:
prospettive – Ricerca, mercato, burocra-
zia», in programma nelle giornate dell’1
e del 2 dicembre. L’incontro mira a for-
nire informazioni sulle tecniche di produ-
zione, ma anche sulla normativa, sulle stra-
tegie di marketing e di comunicazione del
distillato italiano per eccellenza.
Il festival proporrà anche curiosità lega-
te all’arte di estrarre dalle vinacce le va-
rietà di profumi e di aromi capaci di ren-
dere speciali le grappe. Il pubblico potrà
così ammirare, solo per fare un esempio,
il grande alambicco mobile a bagno ma-
ria, perfettamente funzionante, messo a
disposizione dal Comune di Cimego per
dimostrazioni «in diretta» del processo at-
traverso il quale nasce il distillato. L’As-
sociazione Trentina Rame sarà invece pre-
sente con un’esposizione di pezzi, antichi
e moderni, legati al mondo della grappa.

Neve di qualità. al punto che le
piste di Obereggen, nel compren-
sorio Ski Center Latemar, in Alto
Adige, secondo il test internazio-
nale effettuato da «Skiarea-Test»,
sono state giudicate le meglio pre-
parate nell’interno arco alpino e
con il migliore sistema d’inneva-
mento. Con questo prestigioso ri-
conoscimento sono stati premiati
il direttore e ai suoi collaboratori
della società impianti di Obereg-
gen, in occasione della fiera inter-
nazionale per gli sport invernali
«Alpitec/Prowinter» tenutasi a
Aprile 2008 a Bolzano.
Nella categoria prepa-
razione, cura e sicu-
rezza sulle piste, Obe-
reggen ha ottenuto -
come unica località
delle 26 prese in esa-
me, durante la stagio-
ne 2007/2008 - il pun-
teggio più alto e il «Si-
gillo di Qualità d’o-
ro». Insieme ad altre
sei località alpine, a
Obereggen è stato as-
segnato il premio per
il «migliore sistema
d’innevamento». Infi-
ne il premio persona-
le di «Maestro d’inne-
vamento dell’anno» è
stato conferito al re-
sponsabile Josef Gum-
merer.
Sempre nel 2007 a
Obereggen è andato il
riconoscimento nelle
categorie «Ski», «Fa-
miglia» e «Snow-
board», da Skigebiete
www.skigebiete-test.
de. Mentre nel 2006 la

nota località invernale ha ricevu-
to il premio «Best Grooming», per
la migliore preparazione delle pi-
ste, assegnato da Skiresort Servi-
ce International www. skiresort.
de.
La neve programmata di Obereg-
gen ha ottenuto una serie di rico-
noscimenti grazie alla sua consi-
stenza, considerata addirittura mi-
gliore rispetto a quella naturale.
In questo modo il comprensorio
sciistico di Obereggen, già favori-
to da condizioni geografiche,
morfologiche e orografiche ottima-
li, è in grado di garantire neve si-

cura e di ottima qualità per l’inte-
ra stagione invernale.
Il segreto si nasconde nel giusto
dosaggio della quantità e tempe-
ratura dell’acqua rispetto alla tem-
peratura esterna e al tasso di umi-
dità presente nell’aria. La neve
compatta non ha i tipici cristalli
di neve, contraddistinguendosi
per un tenore molto più basso di
aria e una struttura granulosa mol-
to simile a quella della neve vec-
chia, da cui il nome di neve com-
patta. Si presenta dunque con una
consistenza decisamente maggio-
re. La presenza di una coltre di ne-

ve compatta è importante anche
nella protezione del fondo erboso.
Era il 1982 quando vennero acqui-
stati a Obereggen i primi sparane-
ve. Oggi sono ben 125 i cannoni in
funzione sugli impianti dello Ski
Center Latemar con una copertu-
ra del 100 per cento delle piste. A
completare il sistema, un fitto re-
ticolo di 36,8 km di condotte, ra-
mificate dai 1550 ai 2200 metri di
altitudine e alimentate con 90.000
metri cubi di riserve d’acqua, per
garantire ogni giorno agli sciato-
ri piste impeccabili, coperte da
uno strato compatto di neve bian-

ca.
Il Consorzio turistico
Rosengarten-Latemar
propone l’offerta Pri-
ma Neve, valida da
dopodomani, sabato,
29 novembre al 23 di-
cembre prossimo. La
proposta prevede
quattro giorni di sog-
giorno e skipass al
prezzo di tre; scuola di
sci e noleggio attrezza-
tura a prezzi speciali.
Il costo per un hotel
tre stelle è a partire da
226 euro a persona,
mentre per un hotel
quattro stelle il prezzo
base sale a 370 euro a
persona. Chi prenota
soggiorno e skipass
per otto giorni ne pa-
ga solo sei. Informa-
zioni e prenotazioni:
Consorzio Turistico
Rosengarten-Latemar,
tel. 0471 610310
www.rosengartenlate-
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